Zarzadzenie nr 3/8/2021r. z dnia 31.08.2021r.
Dyrektora Szkoly Podstawowej nr 6 im. J. Korczaka w Zawierciu

w sprawie wprowadzenia procedur bezpieczenstwa pracy stolowki i wydawania positkow

Na podstawie art. 68 ust. 1 pkt 6 ustawy z 14 grudnia 2016 r. Prawo o$§wiatowe (t.j. Dz.U. z 2021 r.
poz. 1082 ze zm.), w zw. art. 8a ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (t. j. Dz. U. z 2021 r., poz. 195) zarzadza si¢ co nastepuje:

§1

Woprowadza si¢ wewngtrzng procedure bezpieczenstwa obowigzujaca od 1 wrzesnia 2021 r.,
stanowigca zatacznik do zarzadzenia.

§2

Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem podpisania

(podpis dyrektora)



Zalacznik

Procedura bezpieczenstwa obowiazujaca od 1 wrzeSnia 2020 r.

§ 1

. Nalezy dopilnowa¢, aby wszystkie osoby trzecie, w tym rodzice uczniow, ktore wchodza do
stotowki, dezynfekowaty dtonie lub zaktadaty rekawiczki ochronne, miaty zakryte usta i nos
maseczka oraz nie przekraczaly obowigzujacych stref przebywania. Nalezy zapewnic
regularne napetianie dozownikéw z ptynem do dezynfekcji.

. Nalezy regularnie my¢ rece woda z mydtem oraz dopilnowaé, aby robili to uczniowie, w
pierwszej kolejnos$ci po przyjsciu do szkoty oraz szczegdlnie przed jedzeniem.

Powinna by¢ zachowana odpowiednia odlegtos¢ stanowisk pracy wynoszaca min. 1,5 m, a
jesli to niemozliwe — zapewnienie srodkéw ochrony osobiste;.

Szczegdlng uwage nalezy zwr6ci¢ na utrzymanie wysokiej higieny stanowisk pracy,
opakowan produktéw, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécow, a takze
higieny osobistej.

W przypadku kontaktu z uczniami i innymi pracownikami szkoty pracownicy gastronomii
powinni stosowac maseczke.

Osobom pracujagcym w kuchni i1 na stoldwce zaleca si¢ czgste 1 doktadne mycie rak woda z
mydtem albo dezynfekowanie osuszonych dtoni srodkiem na bazie alkoholu (min. 60%).

§2

Spozywanie positkow powinno odbywac si¢ w tych samych grupach i z zachowaniem
dystansu.

Odlegtos¢ miedzy stolikami powinna wynosi¢ co najmniej 1,5 m, chyba ze miedzy
stolikami znajduje si¢ przegroda o wysokos$ci co najmniej 1 m, liczac od powierzchni stolika.
Dzieci moga spozywac positki 1 napoje przyniesione z domu. Positki moga by¢ przynoszone
w pojemnikach prywatnych i w nich spozywane.

. Nie organizuje si¢ poczestunkdéw oraz wspolnej degustacji potraw.

§3

Wielorazowe naczynia i sztuéce nalezy my¢ w zmywarce z dodatkiem detergentu, w
temperaturze min. 60°C lub je wyparzac.

W przypadku korzystania z cateringu 0-d dostawcow cateringu wymaga si¢ pojemnikow i
sztu¢coOw jednorazowych w przypadku, gdy nie jest mozliwe zapewnienie witasciwych
warunkéw mycia naczyn i sztuécdw, porcjowania/nakladania dostarczonych positkow.
Nalezy zadba¢ o odpowiednie segregowanie zuzytych pojemnikéw i sztuccow.

. Nalezy usuna¢ dodatki (np. cukier, jednorazowe sztu¢ce, wazoniki, serwetki) z obszaru sali
jadalnej. Moga by¢ one wydawanie tylko bezposrednio przez obstuge. W stotowce nalezy
zrezygnowac¢ z samoobstugi i dozownikoéw do samodzielnego nalewania napojow. Dania i
produkty musza by¢ podawane przez osobe do tego wyznaczona/obstuge stotowki.



